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di Antonio Pistillo

C’e un’ltalia che lavora, si allena, studia e viaggia ben oltre gli orari tradizionali.
E un’ltalia che chiede risposte nuove, servizi accessibili, punti di riferimento che
non abbiano paura della notte.

Ed e proprio qui che si inserisce un fenomeno in crescita silenziosa ma costante;
la diffusione dei punti ristoro H24, aperti giorno e notte, senza interruzioni.

Una volta li trovavamo solo in autostrada, nei grandi nodi di transito. Oggi
sorgono nei quartieri residenziali, nei pressi di palestre, in angoli poco battuti
delle citta di provincia.

Alcuni sono semplici bar automatizzati, altri propongono cucina calda, alimenti
sani, persino piatti gourmet serviti a orari improbabili. Non si tratta solo di
novita commerciale, ma di un vero e proprio mutamento culturale e urbano.
Viviamo tempi in cui la continuita del servizio non e piu un vezzo, ma una
necessita.

La flessibilita degli orari lavorativi, la diffusione dello smart working, i turni negli
ospedali, il lavoro notturno nei trasporti, nella logistica, nell’assistenza, tutto
contribuisce a creare una nuova mappa del tempo. Un tempo che non € piu
scandito da aperture e chiusure nette, ma che richiede presenza costante,
disponibilita, accoglienza.

In questo nuovo scenario urbano, sorprende, ma fino a un certo punto; la scelta
di aprire ristorazione H24 accanto a esercizi fisici, palestre e centri sportivi.

E una risposta intelligente a un bisogno reale, chi si allena presto la mattina o
tardi la sera cerca ristoro, energia, nutrimento compatibile con il proprio stile di
vita. E spesso non trova altro che saracinesche abbassate e luci spente. Quei
piccoli locali illuminati, invece, sembrano dire: “Siamo qui per te... Sempre.”
Non possiamo sottovalutare nemmeno I'aspetto sociale.
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In un’epoca in cui le relazioni si sfaldano e la solitudine aumenta, il cibo resta un
collante, un linguaggio universale.

Un punto ristoro aperto tutta la notte diventa non solo un luogo di passaggio,
ma un presidio di umanita. Una pizza calda alle 2, un caffe servito con un
sorriso alle 5 del mattino, possono diventare piccoli gesti di resistenza al freddo
della disconnessione.

Questa tendenza si incrocia anche con le potenzialita della tecnologia.

La ristorazione H24 & resa possibile da sistemi automatizzati, self-service, app,
pagamenti contactless. Ma attenzione: I'automazione non deve sostituire i
servizi di Ristorazione tradizionale. La sfida sta nel trovare I'equilibrio tra
efficienza e umanita, tra velocita e qualita.

Certo, ci sono criticita: i costi energetici, il rischio di desertificazione del
commercio diurno, le difficolta di presidio in alcune fasce orarie.

Ma ci sono anche opportunita per i territori che sapranno leggere il
cambiamento, favorendo modelli sostenibili, integrazione con il turismo, reti di
piccoli imprenditori e produzioni locali.

In fondo, questi luoghi H24 sono specchi del nostro tempo.

Parlano di una societa che corre, ma che ha ancora bisogno di fermarsi per
mangiare insieme, anche solo per pochi minuti, anche solo con uno sconosciuto.

E se il giorno inizia davvero solo quando accade qualcosa che valga la pena
ricordare, allora forse, in quell'alba silenziosa davanti a un panino caldo c’e gia
un piccolo racconto d’Italia che merita attenzione.
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